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La Perla del Pacifico

Un lugar especial para &l encuentro entre amigos, con deliciosos
platos ericllos que seran degustades en una cdlida ambientacidn
donde se podrén revivir clasicos rincones portefios.

Su carta contiena una marcada inspiracién en lo que denominan,
"la gastronomia del poeta”., donde pescados v mariscos hacen
gala de lo mas destacado de la cocina del mar en un ambiente
cian por ciento porteno, que fue logrado gracias a un intenso
trabajo en equipe, dirigide por el arquitecto Carles Urquiza, el
mismo qué ha restaurado varias construcciones de Valparaiso
como los hoteles boutique Casa Higueras y Hacienda Los
Lingues.

En la antrada a este nuevo espacio culinario una barra de ostras
y champagne Moét & Chandon "al paso”, da la bienvenida.
Centro del local, un conjunto de mascarones de proa, murales,
cuadernas de buques y una serie de elamentos del puerto,
transportan a quienas lo visiten a las calles de Valparaizo, donde

la esencia dal puerto 3o toma cada rincén de La Perla. R
Datos:

Especialidad: Chilena Equipamiento:

Chef: Quersen Vasguesz weabe  [slacionamiento

Direccion: Avenida Presidente Kennedy 5413, ar.  Sommelie

Boulavard del Par

Comuna: Las Condes Uestorche oe vinos

Region: RM Wil

Teléfono: 6567013 = 94093968

Convenios:

Platos destacados: Raviolete de centolla sobre pebre en
mote, Maro en gratin de humitas
bafiado an bisquet da langosta

Ambiente: Moderna

Precio promedio p/p: $12000 - $16000 (entrada, plate fonde.
postre, vino pfp)

Horaro de Atencién: Lunes 3 domingo horario continuade de
11.00 a 02.00 horas

Capacidad: 200 personas
Despacho:
Infraestructura:
Terraza Y Barobarra
(&)  oalones privaces ip;_, aillaz para ninos
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