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M B [ Nuevo aceite )

| TERRAMATER
il Petralia

| A veces, los recuerdos pesan mais gue |

presente. Y esas imagdenes dulces que
construimos alrededor suelen ser mejo-
res que la realidad misma. TerraMater,
con su fundo Peteroa, en Sagrada Familia
~Curico- logro en mas de medio siglo
construir una tradicion a la gue nadie le
levantaba la voz. Expertos en aceites de
oliva, siguiendo el fresco estilo italiano.
Ahora, con nueva imagen -preciosa, de
letras cobrizas sobre el verde profundo-,
se siente un TerraMater girando hacia un
| estilo més cdlido, con notas de hierbas
dul-::f.-.s. aceitunas méds maduras, con una
frutosidad leve y, por cierto, menos inte-
resante, Este nuevo acelte es mas suave,
dt"ja una sensacion tdetil gruesa en boea,

! & | Bocados |

CEBICHES Y TIRADITOS

El chef peruano Gaston Acurio le dice
“eminencia”. ¥ es que un buen cebiche
es supremo, una prueba de motricidad
fina v una demostracion de refineria.
Pocos, la verdad, dan con el tamafio
exacto, con la sazon justa, con la inme-
diatez, sensibilidad v precisidn gue
requiere. El resaltado debe ser invaria
blemente simple v fresco, contundente
¥ sabroso, Que nos haga levitar, Lo mis-
ma que sus parientes, los tiraditos.
Bien, en Cachagua, en ¢] nuevo Mar
Abierto, hay algn de eso. El cebiche es
muy bueno, ¥ los tiraditos, salvo por el
erralico aji amarillo gque logran conse
guir -que claramente no es el mejor-,
andan cerca. Prueben el cebiche mixto
(% 5.800), de corvina con ostiones y
camarones, equilibrado v sabroso,

hecho a la minuta con dados generosos,

pero sin persistencia de sabor. Al final, v
muy al final, aparecen ligeras notas amar-
gas y un infimo toque de picor, que tanto
se persigue en la industria. Aunque este
tipo de aceites son igualmente necesarios
~hay momentos en que no gqueremos que
e] aceite sea una invasion-, el aceite que
estaba en nuestra memoria, ese construi-
do con la porfia del imaginario, era un
mejor candidato para todas esas prepara-
ciones que usan el aceite de oliva para un
realce del sabor, Con este ejemplar, en
cambio, el aceite queda mejor en saltea-
dos y frituras, o en preparaciones que
necesiten silo de su textura,

.
silo tropezando con un camote al den
te, que no corresponde. Notaran que el
limdn de Pica se usa con justicia v que

oo el frescor costero se condensa ahi,

.i usto cuando Y como lo ueremoes,

Perindista especializado
£n vinos y gastronomia.




